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~ Kochevent mit Weinverkostung in der Kramergasse

(mw) Am 25. Mai lud Gottfried Mair vom Okozentrum zu einem
klimafreundlichen Kochevent ein. Neben saisonalen und regio-
nalen Gerichten wurde auch Wein aus dem Gurgltal serviert. Die
gastronomische Umsetzung der Veranstaltung iibernahm das Ehe

paar Carmen und Andreas Fliir aus Tarrenz. :

Das regionale Kochevent fand im
Rahmen des erst kiirzlich gestarteten
Projekts ,Imst 3.0“ statt. Die ausge-
wihlten Giste wurden am Leinplatz
empfangen, gespeist wurde jedoch
in einer angemieteten Raumlichkeit
gegeniiber. Das Ehepaar Carmen
und Andreas Fliir verkostigte die
Anwesenden. Den Gisten wurden
. zunichst Brote mit selbstgemach-
ten Aufstrichen aus Radieschen
und Kresse sowie aus Spargel und
Walnuss angeboten. Im Anschluss
gab es Kohlrabisuppe mit Crouto-
ns, ehe als Hauptspeise verpackte
Forelle mit Kartoffeln serviert wur-
de. Zu den verschiedenen Speisen
wurde eine jeweils passende Wein-
“ begleitung angeboten. Neben den

Weinsorten Bergkristall und Char-
donnay wurde auch Miiller Thurgau
ausgeschenkt — allesamt aus eigenem
Anbau im Gurgltal. Gottfried Mair
errechnete den CO,-Ausstof fiir das
gesamte Essen und kam dabei auf
den Auflerst geringen Wert von 1,1
Kilogramm. ,Das ist - zukunftsori-
entiertes Essen, heute sind wir alle
Klimaschiitzer®, so Mair, der sich
sehr zufrieden mit der Veranstaltung
zeigte. Das Ehepaar Carmen und
Andreas Fliir aus Strad in Tarrenz
betreibt seit 2008 Weinbau im Fa-
milienbetrieb. Thre Weingirten mit
insgesamt 1100 Rebstocken liegen
sowohl an der Siid- als auch an der

Nordseite des Gurgltals. Produziert

werden sechs verschiedene Weine.
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Andreas und Carmen Fliir sowie Gottfried Mair (v.l.) vom Okozentrum luden zur
RS-Fotos: Wechne

kulinarischen Genuss in die Kramergasse ein.

In einer angemieteten Raumlichkeit gegeniiber des Leinplatzes wurden die Gast
mit reaionalen und saisonalen Produkten verkdstigt.



