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17.September. Workshop am Leinplatz

zum thema BIODIVERSITAT, ab 18.30
Uhr

24.September ab 18.00 Uhr, Imst,
Kramergasse: WILDBIENEN-
Nistkistenbau in Imst

WISSEN IN DER NATUR

Ungefahr zwei Meter hoch,
versehen mit einer kleinen,
weiBen Tafel, auf der ein Begriff
groBB hervorgehoben ist - so
sehen sie aus, die neuen
Lockpfosten. Der Name ist dabei
Programm: Die Pfosten sollen
Interesse wecken und die
Betrachter anregen, naher zu
treten und weiter zu lesen. Auf
der Tafel finden sich Infos zur
Art der landwirtschaftlichen
Produktion in der Umgebung des
Lockpfostens.

Zu Beginn stehen sechs
verschiedene Themen zur
Verfliigung: Almwirtschaft,
Grinland, Obst- und Gemiisebau,
Getreide sowie Biodiversitat.

LK Prasident

.Prasident Josef Hechenberger sieht
darin eine unkomplizierte Chance zur
Kommunikation mit der Bevolkerung:
,Wir wissen, dass grundsatzlich das
Interesse gegenuber der
Landwirtschaft sehr groR ist. Wir
sehen aber auch, dass das Wissen
Uber die landwirtschaftliche
Produktion immer geringer wird.
Daher sollen die Lockpfosten ein
kleiner Beitrag zur
Wissensvermittlung sein. Durch die
gut platzierten Infoschilder und die
weiterfuhrenden Links werden
analoge und digitale Welten
verbunden, was eine groRe Chance
ist. Die Inhalte kénnen so standig
aktualisiert und erweitert werden.”



Sei dabei--Die kostenfreie App regional.tirol kannst du unter
www.regional.tirol herunterladen.

Ab 20.Juni konnen die Thementafeln (6
Bereiche) fur die Lockpfosten bei den
Jungbauern, in der
Landwirtschaftskammer und beim
Okozentrum abgeholt werden.

OSTEN
Lokales Wissen zur
Landwirtschaft
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Schau her - Nahe schmeckt
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LINK LK Tirol (Iko.at) und

Kammerdirektor www.regional.tirol/Lockpfosten ‘SN':s.in f'.('.;t der eigss
Gruner unterstiitzt das  LINK www.regional.tirol chritt ur eine
LOCKPFOSTENPROJEKT Unterstutzung

Kochevent und 1,1 kg CO2

,Vom Friihlingsheet
auf den Teller“

Kochevent mit Weinverkostung in der Kramergasse
(mw) Am 25. Mai lud Gotd'ned Mair vom Okozentrum zu einem
Klimafreundlichen Kochevent ein. Neben saisonalen und regio-
nalen Gcnd:ten wm-dc auch Wein aus dem Gurgltal serviert. Die

der Ve

Tor 0106, 2023

1 iibernahm das Ehe-

paar Carmen und Andreas Fliir aus Tarrenz.

Das regionale Kochevent fand im
Rahmen des erst kiirzlich gestarteten
Projekts ,Imst 3.0° statt. Die ausge-
wihlten Giste wurden am Leinplatz
empﬁngm, gespeist wurde jedoch
in einer angemieteten Raumlichkeit
gegeniiber. Das Ehepaar Carmen
und Andreas Elir verkd die

Weinsorten Bergkristall und Char-
donnay wurde auch Miiller Thurgau =5

ausgeschenkt - allesamt aus eigenem Andms und Carmen i ied Mair (v.L) vom bkozentrum luden zur
Anbau im Gurgltal. Gottfried Mair Genuss oln, ks e
errechnete den CO -Ausstof8 fiir das
gesamte Essen und kam dabei auf
den zuferst geringen Wert von 11

i ,Das ist ‘zuk

Anwesenden. Den Gisten wurden
- zunichst Brote mit selbstgemach-
ten Aufstrichen aus Radieschen
und Kresse sowie aus Spargel und
falnuss angeboten. Im Anschluss

es Kohlxablsuppe mit Crouto

s, che als H

entiertes Essen, heute sind wir alle
Klimaschiitzer, so Mair, der sich
sehr zufrieden mit der Veranstaltung
zeigte. Das Ehepaar Carmen und
Andreas Fliir aus Strad in Tarrenz
betrexbt selt 2008 Weinbau im Fa-
b. Thre Weingirten mit

Forelle mit Kartoffeln serviert wur-
de. Zu den verschiedenen Speisen
wurde eine jeweils passende Wein-
begleitung angeboten. Neben den

insgesamt 1100 Rebstocken liegen
sowohl an der Siid- als auch an der
Nordseite des Gurgltals. Produziert
werden sechs verschiedene Weine.

In olner i aumlic i iiber des Leil wurden die Gast

mit und

”

3 Bezirke-5 Direktvermarkter - ein tolles
Gericht mit vielen "Gangen", Landeck

als Treffpunkt
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Gaumenschmaus fiir alle Sinne-Eine kulirische
Entdeckungsreise durch die Bezirke Reutte-Imst-
Landeck -Ein Film wird bald fir dich unter
www.regional.tirol/Veranstaltungen zu sehen sein.

ca. 60 Personen genossen
den Abend, Netzwerke
wurden geschlossen und
Anerkennung
angenommen.

Tirol hat viel zu bieten-
zeigen wir es her i

Auf der Homepage regional.tirol findest du tber 330
REZEPTE und an die 400 Direktvermarkter (Siehe
Tirolkarte).

Bist du schpon dabei ? Nein ?--dann kontaktiere die

Projektleitung unter info@regional.tirol. Die Registerierung
ist kostenfrei.



WORKSHOP in IMST zum Thema
WILDBIENEN
14. September, ab 18.30-- Dauer ca 2
1/2 Stunden

Mit den Insekten auf du und du

Schulerinnen der Volksschule Imst
Oberstadt haben scih 1 Jahr lang mit
dem Thema "Mit den Insekten auf du
und du" beschaftigt.
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