
	
+	LOCKPFOSTEN-Wissen	in	der	Natur:
Eine	Aktion	der	Landjugend,	Kammer
und	Ökozentrum
	
	
+	Kochevent	in	Padaun:	5	Bäurinnen
kochten	groß	auf
	
+	Der	ALLTAG	der	Direktvermarkter	-
wir	drehen	Filme	bei	ihnen:	Ihr	Leben,
ihre	Philossophie,	ihre	guten	Produkte,
Ihre	Verkaufswege
	
+	TERMINE
17.September.	Workshop	in	Imstam
Leinplatz	zum	thema	BIODIVERSITÄT,
ab	18.30	Uhr
	
24.September	ab	18.00	Uhr,	Imst,
Kramergasse:		WILDBIENEN-
Nistkistenbau	in	Imst.	Nur	noch	wenige
Restplätze.

Inhalt

WISSEN	IN	DER	NATUR

Ungefähr	zwei	Meter	hoch,
versehen	mit	einer	kleinen,
weißen	Tafel,	auf	der	ein	Begriff
groß	hervorgehoben	ist	–	so
sehen	sie	aus,	die	neuen
Lockpfosten.	Der	Name	ist	dabei
Programm:	Die	Pfosten	sollen
Interesse	wecken	und	die
Betrachter	anregen,	näher	zu
treten	und	weiter	zu	lesen.	Auf
der	Tafel	finden	sich	Infos	zur
Art	der	landwirtschaftlichen
Produktion	in	der	Umgebung	des
Lockpfostens.
Zu	Beginn	stehen	sechs
verschiedene	Themen	zur
Verfügung:	Almwirtschaft,
Grünland,	Obst-	und	Gemüsebau,
Getreide	sowie	Biodiversität.
	

Fam	Habicher	und
Bacher	
	
.Alle	Partner	sehen	darin	eine
unkomplizierte	Chance	zur
Kommunikation	mit	der	Bevölkerung:
„Wir	wissen,	dass	grundsätzlich	das
Interesse	gegenüber	der
Landwirtschaft	sehr	groß	ist.	Wir
sehen	aber	auch,	dass	das	Wissen
über	die	landwirtschaftliche
Produktion	immer	geringer	wird.
Daher	sollen	die	Lockpfosten	ein
kleiner	Beitrag	zur
Wissensvermittlung	sein.	Durch	die
gut	platzierten	Infoschilder	und	die
weiterführenden	Links	werden
analoge	und	digitale	Welten
verbunden,	was	eine	große	Chance
ist.	Die	Inhalte	können	so	ständig
aktualisiert	und	erweitert	werden.“
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Bild	unten:	Ötztaler	Quellfische	haben	auch	Lockpfosten	entlang	eines
schönen	Rundweges	aufgestellt.	Hier	mit	QR	Code	zu	ihrerHomepage.

							

Sei	dabei--Die	kostenfreie	App	regional.tirol	kannst	du	unter
www.regional.tirol	herunterladen.	

	

Die	Tafeln	mit	QR	Code	werden	von
folgenden	Stellen	kostenfrei	für	die

Direktvermarkter	ausgegeben:
Jungbauernschaft	der	Bezirke

Landwirtschaftskammer	Innsbruck
Ökozentrum,	6460	Imst	

	

Schau	her	-	Nähe	schmeckt



	 Ein	Menü	der	Sonderklasse
-Säfte,	regionale	Weine	und
vieles	mehr.	Stolze
Bäurinnen	und	sehr
zufriedene	Gäste.

L

	

	
„

	
	

Wir	machen	Filme	über	den	ALLTAG	der
Direktvermarkter			

Kochevent	in	Padaun:	Bäurinnnen	des
Bezirkes	Innsbruck-Land	kochten	auf



Quellfische	Ötztal:	Vom	kleinsten	Fisch	bis	zum
Galadinner.	Aufzucht,	Ernährung,	Tierliebe,
Philosophie,	Umfeld,	Verarbeitung,	Verkauf.	

	
	

Weitere	Filme	sind	in	Bearbeitung:			



Oberlandeis	in	Nauders
Fisser	Goggala

	
Bald	in	der	Homepage
regional.tirol	zu	sehen.

.
	
	
	

Tirol	hat	viel	zu	bieten-
zeigen	wir	es	her	!!

	
	

	

Auf	der	Homepage	regional.tirol	findest	du	über	331
REZEPTE	und	an	die	400	Direktvermarkter	(Siehe
Tirolkarte).
	
Bist	du	schon	dabei	?	Nein	?--	dann	kontaktiere	die
Projektleitung	unter	info@regional.tirol.	Die	Registerierung
ist	kostenfrei.
	
	

	
	

Eine	tolle	Landschaft,	die	aber
nicht	von	selbst	so	entsteht.
Unsere	Diektvermarkter	stehen
dahinter.	Die	Touristen	und
Einheimischen	danken	dafür.	
	

Ohne	Sponsoren	können
wir	nicht	soviel	erreichen,

WORKSHOP	in	IMST	zum	Thema
WILDBIENEN

14.	September,	ab	18.30--	Dauer	ca	2
1/2	Stunden.	Anmeldungen	notwendig.
Mehr	bei	info@regional.tirol	erfahren.

DANKE.



deshalb:	Ein	grosses
DANKE

www.regional.tirol
info@regional.tirol		0676	73	58	167
	

Mauris	commodo	massa	tortor,	u	sit	amet,consectetur	adipisicing	Nunc
fermentum	neque	quam,	sodales	eleifend	elit	imperdiet	vitae.	Aliquam	id
euismod	nulla.	Suspendisse	imperdiet,	sem	et	sollicitudin	egestas,	urna	nunc
auctor	massa,	vulputate	pharetra	mi	odio	nec	tortor.	Ut	ultricies	massa
viverra	quis.
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