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Wir stehen auf Qualitat -- MALDON ALM in Imst




MILCHWIRTSCHAFT

Die Jungbauern waren es in Mlls
bei Imst: Aktion "Werbung fur
die Milchwirtschaft "- ob andere

in Tirol dies als Vorbild nehmen
??

Direktvermarkter gibt es ja
genug .

EIN VORBILD fur
DIREKTVERMARKTER IN TIROL.

Fischzucht Ranggen

Klares Gebirgswasser,
artgerecht, und stressfreie
Schlachtung

Der Begriff Food Waste ist englisch
und steht fir
Lebensmittelverschwendung. Damit
werden alle Lebensmittel
bezeichnet, die fiir den
menschlichen Verzehr produziert,
aber nicht von Menschen gegessen
werden.

Das sind zum Beispiel falsch
gelagerte Pro dukte, unférmige oder
uberschiissige Frichte und Gemiise
oder auch Reste, die auf dem Teller
liegen bleiben. Oder das Joghurt, das



nach iberschrittenem
Mindesthaltbarkeitsdatum
weggeworfen wird, obwohl es noch
geniessbar wére.

Nicht essbare Teile wie Eier- oder
Bananenschalen, Pfirsichsteine und
Knochen werden nicht als Food
Waste bezeichnet. Auch
Lebensmittel, wie beispielsweise
Kartoffeln, welche trotz korrekter
Lagerbedingungen von einem
Krankheitserreger befallen werden,
sind kein Food Waste.

WO: In Vols
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Seidemann x
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Pflanzliches

Dein Bauernladen-greif zu.
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Die efolgreiche Strategie

Hulsenfriichte,
Leguminosen - sind bunt  yjjelfalt am

und nahrhaft Friihstiickstisch

HULSENFRUCHTE

Hilsenfriichte, auch bekannt als Leguminosen, aus Osterreich sind
bunt, innovativ, vielseitig im Geschmack und nahrhaft fir Mensch
und Boden! )

Die Vielfalt der Leguminosen aus Osterreich st so grof, dass wir
unsere Teller und Tassen taglich abwechslungsreich fillen kénnen.
Zum Star am Feld wurde die heimische Sojabohne gekurt.

Vielfalt und Genuss- ein Fallbeispiel: Weckerl, Brot
und Stangerl selbst gemacht = Das Friihstiick
Geniellen Sie Gemuse, Aufstriche, Schinken oder vielleicht auch
Verhackerts auf einem frisch gebackenen Brot oder belegen Sie das
Weckerl mit einer Kase-Weintrauben-Variation. Weckerl, Brot und
Stangerl kdnnen Sie ganz einfach selbst zuhause backen.

Sie koénnen entweder Korndl-Mix-Weckerl kreieren oder sich an
anderen klassischen Gebackrezepten, wie Salzstangerl, in
abgewandelter Form mit Pesto oder Speck ausprobieren. Pizza kann
in Pizzaschnecken oder Paradeiser-Paprika-Stangerl umgewandelt,
Muffins zu pikanten Muffins interpretiert und eine Quiche in viele
kleine Stlicke geteilt werden.



regional.tirol
Bergstralle 24, 6460, Imst

Diese E-Mail wurde an {{contact.EMAIL}} gesendet.

Abbestellen

‘Versendet mit
Brevo


https://www.schweizerbauern.ch/wissen-facts/tiere/
file:///var/www/html/public/%7B%7B%20unsubscribe%20%7D%7D
https://www.brevo.com/?utm_source=logo_client&utm_medium=email

Deine Vielfalt, deine Regionalitat - was ist das fiir dich?
Bunte Blumenwiesen, Baume, Bienen, Schmetterlinge? Ist es die
Schonheit der Natur in all ihren Facetten von Farben, Formen und
Bewohnern? Oder sind es die frischen Produkte? Saftige Frichte,
knackiges Gemuse, gesundes Korn? Der Genuss aus der Region,
gleich um die Ecke direkt vom Bauernhof? Oder das
Regionalprodukt aus dem Supermarkt?

Was wdre wenn?

Egal, wie du deine Vielfalt und Regionalitat definierst. Eines haben
sie gemeinsam: sie sind unverzichtbar flr deinen Lebensraum und
deine Lebensmittelversorgung - und dahinter stecken die Tiroler
Bauerinnen und Bauern. Wir leisten Tag fur Tag viel fur deinen
regionalen Genuss. Gleichzeitig sorgen wir uns um die Vielfalt der
Lebensraume, Arten und Gene. Stell dir vor, die
Lebensmittelproduktion in Tirol wirde eingestellt. Ohne diesem Tun
verschwande ein grosses Stuck regionaler Genuss und Natur aus
deinem Leben.
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Weihnachtssingen |
Das hat es in Tirol 24 weihnachtliche Auf Grund des
noch nie gegeben - | jeder begleitet vom  groRen Erfolges wird
tolle Erfahrungen' Chorverband Tirol das Event am 20.12.
und sehr erfolgreich und dem 2024 ein zweites

Blusenblech Mal in Imst
durchgefuhrt

Schau dir den Alltagsfilm von LANS,
Sandl's Hof auf der Homepage
www.regional.tirol, Alltag an und
staune.....



Die Basis fiir die Landwirtschaft
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